
                            
 

 
 

 

 

 

 

Menu enfant 10 € 

 
Servi jusqu'à 10 ans  

 

 

Saucisse Morteau  / Frites  

ou 

 Nugget ’s de filet de poulet / frites 

 

Une boule de glace 

 

Un sirop à l’eau  

 
 

 

 

 

Formule express 15 €  
 

(Lundi au Vendredi uniquement le midi) 
 

POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE  

 

 

Entrée du jour   

***** 

  Plat du jour  

***** 

Assiette de fromages ou Dessert du jour  

 
 

Prix nets et boissons non comprises 
Les plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts  

 
 



 
 

 
 

 

 

 
NOS  ENTREES 

 

 

 

 

 

 

Salade verte               5.00 € 

Salade franc comtoise (Salade verte, comté, lardons, noix, tomates, croutons, œuf dur) 12.50 € 

Velouté de pois cassés, chips de saucisse de Morteau et crème de Mont d’Or  13.00 € 

Assortiment  de charcuterie du Haut Doubs et salade verte     14.50 € 

Croute aux Morilles et à la crème                               19.50 € 

Terrine maison au Côtes du Jura ses quelques feuilles        13.00 € 

La douzaine d’escargots en coquilles          15.00 € 

La demi-douzaine d’escargots en coquilles         8 .00 € 

 

Prix nets et boissons non comprises 
Les plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts 

 



 
 
 
 

 

 

 
 
 

NOS  POISSONS  
 

 
Les  filets de truites de la Jougnena  au Vin Jaune       19.50 € 

Filets de perches au beurre noisette          21.50 € 

Filet de sandre au beurre noisette         21.50 € 

 

NOS  VIANDES 

Saucisse de Morteau gratinée au Cernois         16.50 € 

Duo de joues de porc confites au vin rouge          18.50 € 

Faux Filet de bœuf  aux morilles à la crème                                                                    29.50 € 

Faux Filet de bœuf aux poivres verts               20.50 € 

Filet de de veau cuit en basse température aux morilles à la crème        29.50 € 

Prix nets et boissons non comprises 
Les plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts 

 

 



 

LES SPECIALITEES REGIONALES  

 

Le gratin des chats gris 
19 € / Personne 

 

Pommes de terre, Oignons, Lardons,  Mont d’or, Crème 

 

Saucisse de Morteau et Salade verte 

 

 
 

 

Le Mont d’Or Chaud 
19 € / Personne   (Minimum 2 pers) 

 

Mont d’Or chaud avec pommes de terre en robe des champs  

 

Charcuterie et salade verte  
 

 

 

 

La Raclette du Haut Doubs 
19 € / Personne   (Minimum 2 pers) 

 

Fromage à raclette  avec pommes de terre en robe des champs  

 

Charcuterie et salade verte 

 

 
 

La fondue au Comté  
19 €  / Personne (Minimum  2 pers)  

 

Fondue Comtoise  (comté fruité uniquement)  

 

Charcuterie et salade verte 

 

 
Prix nets et boissons non comprises 

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts 
 

 


